Hyria

Ravintola- ja catering-alan perustutkinto,
kokki tai tarjoilija

Toteutustapa: Paiva, lIta

Tutkinto: Ravintola- ja catering-alan perustutkinto

Tutkintonimike: Tarjoilija, Kokki

Koulutusalat: Palvelualat

Osaamisalat: Asiakaspalvelun osaamisala, Ruokapalvelun osaamisala
Hinta: 0€

Jos haaveilet ty6sté ravintola- ja catering-alalla, tarjoilijan tai kokin koulutus on loistava
valinta. Paaset kehittdmaan ammattitaitoasi asiakaspalvelussa ja ruoanvalmistuksessa seka
opit loihtimaan unohtumattomia ruoka- ja palveluelamyksia. Niin tarjoilijan kuin kokinkin
opinnoista saat valmiudet tydskennella alalla, jossa on runsaasti monipuolisia

tyémahdollisuuksia.

Tama koulutus antaa sinulle paitsi kdytanndn taitoja myds laajan ymmarryksen ravintola- ja
cateringalan toiminnasta. Opit luovuutta, tehokkuutta ja taitoa saavuttaa tyytyvaiset
asiakkaat tyoéllasi. Tarjoilijan ja kokin koulutus on tdydellinen valinta sinulle, joka haluat

varman ammatin ja mahdollisuuden kehittaa osaamistasi jatkuvasti.

Kenelle tarkoitettu

Kenelle tarkoitettu
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Tarjoilijan ja kokin koulutus sopii sinulle, jos olet kiinnostunut ruoanlaitosta,

asiakaspalvelusta ja nautit kasilla tekemisesta seké haluat tuottaa asiakkaille elamyksia.

Tallaisiin téihin voit paasta

Kokkien ja tarjoilijoiden ty6paikat sijaitsevat ravintoloissa, kahviloissa,
henkiléstdravintoloissa, juhlapalveluissa, liikenneasemilla ja suurkeittidissa. Tarjoilijoita
tarvitaan myds hotelleissa, pubeissa ja yékerhoissa. Alan tydllisyysnakymat ovat

erinomaiset.

Kokemuksen karttuessa voit edetéa esimerkiksi keittiomestariksi, ravintolapaallikdksi tai
perustaa oman yrityksen. Toimialalla on laajat mahdollisuudet tyéllistya niin kotimaassa kuin

kansainvalisesti, silld osaaville kokeille ja tarjoilijoille on kysyntda ympéari maailmaa.

Toteutustapa

Koulutus toteutetaan péaivéa- ja mahdollisesti iltakoulutuksena padasaantodisesti arkipaivisin.
Lahiopetusta on noin 3-5 paivaa/viikko ja se on jarjestetty 8.15-14.00 valisena aikana, mutta
koulutuksen aloittamis- ja pdattamisajankohdissa voi olla poikkeuksia (tapahtumat ym.).
Koulutukseen voi sisdltyad myds ilta- ja viikkonloppuopintoja seka erilaisten tilaisuuksien

ruoka- ja tarjoilutehtaviin osallistumista.

Tybelamassa oppimisjaksolla tydpaivat ovat sidottuja mm. toimipaikan aukioloaikoihin ja

tydvuoroihin seka alan tyéehtosopimukseen.

Koulutus toteutetaan joustavina ldhi- ja etdopiskeluina hyédyntéaen erilaisia koulutuksen ja
opetuksen muotoja (mm. luennot, verkko-opiskelu, itsendinen opiskelu, yksilé-, pari- ja

tiimiopiskelu) seka tybdelamassa oppimisena koulutussopimuspaikassa.
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Aikataulu

Koulutuksen hinta

Hinta: O€
Oppivelvollisuuden lain piirissa olevat opiskelijat

Koulutus on maksuton oppivelvollisuuslakia koskeville opiskelijoille sen kalenterivuoden

loppuun, jona opiskelija tayttda 20 vuotta. Maksuttomuus koskee seuraavia:

e opetuksessa tarvittavat oppikirjat ja muut materiaalit

e opetuksessa tarvittavat tydvélineet, -asut ja -aineet

¢ tutkintoon/koulutukseen kuuluvat valttamattémat lupakortit ja patevyydet

Oppivelvollisuuslaki koskee paaosin vuonna 2005 tai sen jalkeen syntyneita henkilita.

Oppivelvollisuuslaista voi lukea lisdd Opetus- ja kulttuuriministerién sivuilta.

Muut opiskelijat

Myo6s muille opiskelijoille itse koulutus on maksutonta. Kustannuksia saattaa aiheutua

kuitenkin seuraavista:

e opetuksessa tarvittavat oppikirjat ja muut materiaalit
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e opetuksessa tarvittavat tyévélineet, -asut ja -aineet
¢ tutkintoon/koulutukseen kuuluvat valttamattémat lupakortit ja padtevyydet

EU/ETA-alueen ulkopuolisten kansalaisten lukuvuosimaksu

EU/ETA-alueen ulkopuolelta opiskelutarkoituksessa Suomeen tulevan tai tulleen opiskelijan
koulutus on maksullista ammatillisen koulutuksen lainsdddantémuutosten mydta 1.8.2026

alkaen. Lue lisda lukukausimaksuista ohjesivulta

Koulutus on maksutonta. Kustannuksia saattaa aiheutua kuitenkin seuraavista:
e opetuksessa tarvittavat oppikirjat ja muut materiaalit opetuksessa
e tarvittavat tyovalineet, -asut ja -aineet

e tutkintoon/koulutukseen®uuluvat valttadmattdmat lupakortit ja patevyydet

Valintaperusteet

Hyrian jatkuvan haun opiskelijavalinta jakautuu alasta riippumatta kolmen osa-alueen
arviointiin: Motivaatio, Opiskeluvalmiudet ja Ty6eldmavalmiudet. Pisteytyskriteereissé on
suoraan hakemuksesta arvioitavia tietoja seka erillisen soveltavuuskokeen tai haastattelun
perusteella arvioitavia kohtia. Taman lisaksi koulutus-/tutkintokohtaisesti voi olla kdytdssa
ennakkotehtava/-tehtavia, jolla karsitaan suurista hakijamaérista haastateltavaksi

pyydettavéat hakijat.
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Motivaatiota kartoittamalla pyritdan selvittdmaan, miksi opiskelija hakeutuu koulutukseen ja

siten tunnistamaan motivoituneet opiskelijat.

Opiskeluvalmiuksia arvioimalla halutaan kartoittaa opiskelijalla olevia valmiuksia

ammatillisessa koulutuksessa suoriutumiseen.

Ty6elamavalmiuksia kartoittamalla pyritdan arvioimaan hakijan soveltuvuutta alalle seka

yleisia tydelaméataitoja.

Hyrian opetuskieli on suomi. Hakijan kielitaito tulee olla alan vaatimukset tayttava. Kielitaito

osoitetaan kielikokeella tai vastaavalla todistuksella, mikali &idinkieli on muu kuin suomi.
Kielikoe
Kyseessa olevan alan kielitaitotason vaatimus on A2.2.

Saat kutsun kielikokeeseen, jos didinkielesi on muu kuin suomi. Voit osoittaa suomen kielen

osaamisesi ilman kielikoetta, jos sinulla on:

1. Yki-todistus arvosanalla 3

2. Valtionhallinnon kielitutkinto arvosanalla Hyva

3. Alle 8 kuukautta vanha Tuvan tai koto-koulutuksen kielitodistus, jossa kielitaitotason

vaatimus on A2.2

4. Suomalainen perusopetuksen paattétodistuksessa S2-opinnot vahintdan arvosanalla 7

5. Suomen kielella suoritetun lukion pédattétodistus
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6. Suomen kielelld suoritettu ammatillinen tutkinto

Laheta kielitaidon osoittavat todistukset internetin kautta. Mene osoitteeseen

hyria.fi/yrityksille/yritystietoja. Loydat ohjeet Suojatun sdhkdpostin ldhettdminen -otsikon

alta. Laheta liitteet suojatulla sdhkdpostilla osoitteeseen hakemusliitteet@hyria.fi. Ala

kayta tavallista sdhkdpostia.

Saat tdman jalkeen sdhkdpostitse tiedon, riittavatkd todistuksesi osoittamaan kielitaitosi

vai tuleeko sinun osallistua kielikokeeseen.

Jos suojatun sahkdpostin lahettaminen ei onnistu, ota yhteytta hakijanpalvelut@huyria.fi,
puh. 020 690 159

Kielikokeet jarjestetdan joka kuukauden parittoman viikon keskiviikkona klo 14.00-16.15.

Paikka ilmoitetaan kutsussa.

Koulutuksen rakenne

Ravintola- ja catering-alan perustutkinto, ruokapalvelun osaamisala
Ammatilliset tutkinnon osat 145 osp
Tutkinnon yleinen osaaminen

Pakollinen tutkinnon osa (20 osp)
Ravitsemispalveluissa toimiminen (20 osp)

Lounasruokien valmistus (40 osp)
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Annosruokien valmistus (25 osp)

Valinnaiset tutkinnon osat (60 osp)

A la carte- ruoanvalmistus (30 osp)

A la carte- tarjoilu (30 osp)

3D- tekniikan hydédyntaminen ravitsemispalveluissa (20 osp)
Juomien myynti ja tarjoilu (25 osp)

Kahvilapalvelut (15 osp)

Katu- ja pikaruokapalvelut (10 osp)

Luonnontuotteiden hyédyntaminen ravitsemispalveluissa (15 osp)
Palvelukeittion toiminnot (15 osp)

Ruoka- tai juomatuotteiden tuotteistaminen (15 osp)
Suurkeittion ruokatuotanto (25 osp)

Tilaus- ja juhlatarjoilu (25 osp)

Tilaus- ja juhlaruokien valmistus (25 osp)

Vahittaiskaupan palvelutiskilld toimiminen (15 osp)

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnon osa (20 osp)
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Tutkinnon osa tai osia toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai

erikoisammattitutkinnosta (5 - 15 osp)

Yhteiset tutkinnon osat 35 osp

Viestinta- ja vuorovaikutusosaaminen

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus &idinkielella, suomi toisena kielena

Viestinta ja vuorovaikutus &idinkielella, suomi toisena kielend, valinnainen
Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi

Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi, valinnainen
Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielella

Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielella, valinnainen

Toiminta digitaalisessa ympéaristéssa

Toiminta digitaalisessa ympéaristéssa, valinnainen

Taide ja luova ilmaisu

Taide ja luova ilmaisu, valinnainen

Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen
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Matematiikka ja matematiikan soveltaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen, valinnainen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmi6t ja niiden soveltaminen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmidt ja niiden soveltaminen, valinnainen

Yhteiskunta- ja tyéelamaosaaminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen, valinnainen

Tybelaméssa toimiminen

Tydbeldaméassa toimiminen, valinnainen

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet, valinnainen

Yrittajyys ja yrittdjamainen toiminta

Yrittdjyys ja yrittdjamdainen toiminta, valinnainen

Liikunta ja terveystieto seka tyékyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen

Liikunta ja terveystieto seka tydokyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen, valinnainen

Kestavan kehityksen edistaminen

Kestavan kehityksen edistaminen, valinnainen
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Ravintola- ja catering-alan perustutkinto, asiakaspalvelun osaamisala
Ammatilliset tutkinnon osat 145 osp
Tutkinnon yleinen osaaminen

Pakollinen tutkinnon osa (20 osp)
Ravitsemispalveluissa toimiminen (20 osp)
Ravintolan asiakaspalvelu ja myynti (25 osp)

Annosruokien ja juomien tarjoilu (40 osp)

Valinnaiset tutkinnon osat (60 osp)

A la carte- ruoanvalmistus (30 osp)

A la carte- tarjoilu (30 osp)

3D- tekniikan hyédyntéaminen ravitsemispalveluissa (20 osp)
Juomien myynti ja tarjoilu (25 osp)

Kahvilapalvelut (15 osp)

Katu- ja pikaruokapalvelut (10 osp)

Luonnontuotteiden hyddyntéaminen ravitsemispalveluissa (15 osp)

Palvelukeittion toiminnot (15 osp)
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Ruoka- tai juomatuotteiden tuotteistaminen (15 osp)
Suurkeittion ruokatuotanto (25 osp)

Tilaus- ja juhlatarjoilu (25 osp)

Tilaus- ja juhlaruokien valmistus (25 osp)

Vahittdiskaupan palvelutiskilld toimiminen (15 osp)

Toisen osaamisalan pakollinen tutkinnon osa (20 osp)

Tutkinnon osa tai osia toisesta ammatillisesta perustutkinnosta, ammattitutkinnosta tai

erikoisammattitutkinnosta (5 - 15 osp)
Yhteiset tutkinnon osat 35 osp

Viestinta- ja vuorovaikutusosaaminen

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielena

Viestinta ja vuorovaikutus aidinkielella, suomi toisena kielend, valinnainen
Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi

Viestinta ja vuorovaikutus toisella kotimaisella kielelld, ruotsi, valinnainen

Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielella
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Viestinta ja vuorovaikutus vieraalla kielelld, valinnainen

Toiminta digitaalisessa ymparistéssa

Toiminta digitaalisessa ymparistéssa, valinnainen

Taide ja luova ilmaisu

Taide ja luova ilmaisu, valinnainen

Matemaattis-luonnontieteellinen osaaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen

Matematiikka ja matematiikan soveltaminen, valinnainen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmiét ja niiden soveltaminen

Fysikaaliset ja kemialliset ilmidt ja niiden soveltaminen, valinnainen

Yhteiskunta- ja tyéelamaosaaminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen

Yhteiskunnassa ja kansalaisena toimiminen, valinnainen

Tybeldméassa toimiminen

Tybeldaméassa toimiminen, valinnainen

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet

Opiskelu- ja urasuunnitteluvalmiudet, valinnainen
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Yrittajyys ja yrittdjadmainen toiminta

Yrittdjyys ja yrittdjamainen toiminta, valinnainen

Liikunta ja terveystieto seka tyékyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen

Liikunta ja terveystieto seka tyékyvyn ja hyvinvoinnin edistdminen, valinnainen
Kestavan kehityksen edistaminen

Kestavan kehityksen edistaminen, valinnainen

Opiskele yksildllisesti (HOKS)

Sinulle laaditaan opintojen alussa opiskelusuunnitelma, jonka mukaan opintosi etenevat.
Opintojen sisédltédn ja kestoon vaikuttaa mm. alan aiempi koulutuksesi ja osaamisesi.
Opiskelusuunnitelmasta kdytetdan nimea henkilékohtainen osaamisen
kehittamissuunnitelma (HOKS).

Naytodt ovat osa tutkinnon suorittamista. Naytoélla tarkoitetaan toimintaa, jossa opiskelija
osoittaa kaytanndén tydtehtavia tekemalla, miten hyvin han on saavuttanut vaadittavan
ammattitaidon tai osaamisen. Jos sinulla on riittdva alan ammatillinen osaaminen, voit

osoittaa ammattitaitosi suoraan nadytdissa ilman koulutukseen osallistumista.

Oppisopimus

Jos sinulla on koulutukseen liittyvan alan tydpaikka tai olet yrittdja, sinulle voidaan tehda
oppisopimus. Oppisopimus tarkoittaa sité, ettad sina teet tyéta tydpaikalla tai omassa

yrityksessa, ja kayt valilla koulussa. Tayta hakulomake alla olevasta linkista.
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Oppisopimuksen hakulomake

Oppisopimuskoulutus on perustutkinto-opiskelijalle maksuton.

Jatko-opintomahdollisuudet

Jos opiskelet tarjoilijaksi tai kokiksi, sinulla on hyvat mahdollisuudet jatkaa opintojasi.

Ravintola- ja cateringalan perustutkinto tarjoaa jatko-opintokelpoisuuden esimerkiksi
restonomi (AMK) -koulutukseen tai erikoisammattitutkintoihin, kuten ravintola- ja
suurtalousesimiehen tai baarimestarin erikoisammattitutkintoihin. Myés ammattitutkinnot

ja lisdkoulutukset auttavat syventdmaan osaamista ja edistavat uralla etenemista.

Peruutusehdot

Tiedotamme opiskelupaikan saamisesta henkil6kohtaisesti. Peruutus voidaan tehda
viimeistaan 14 paivan kuluttua opiskelupaikkatiedon saamisesta. Jos aloitat koulutuksen
tdman ajan sisalla, tassa tapauksessa peruutusoikeus paattyy koulutuksen aloittamiseen.

Peruutusilmoitus tehdaan sahkodpostilla hakijanpalvelut@hyria.fi.

Maksullisissa koulutuksissa veloitamme koko opiskelijamaksun, mikali koulutukseen valittu
jattada saapumatta ilman peruutusilmoitusta. Opiskelijamaksua ei palauteta, jos opiskelija

keskeyttaa koulutuksen.
Peruutusehdot eivat koske oppisopimusopiskelijaa.

Oppilaitoksella on oikeus muuttaa koulutuksen sisdlt6a, siirtdd koulutuksen ajankohtaa seka

peruuttaa koulutus.

Taitoja, joilla muutat maailmaasi. - Kauppalankatu 18, PL 67, 05801 Hyvink&a | www.hyria.fi
Hakijan palvelut | 020 690 159 | hakijanpalvelut@hyria.fi | hyria.fi/yhteystiedot



https://hyria.inschool.fi/browsecourses?long-term=8980&school-id=47&checkout=true
https://www.hyria.fi/oppisopimuskoulutus
mailto:hakijanpalvelut@hyria.fi
https://www.hyria.fi
tel:020690159
mailto:hakijanpalvelut@hyria.fi
https://hyria.fi/yhteystiedot

Lisatietoja koulutuksesta

Lisdtietoja saat Opetushallituksen ePerusteet -palvelusta:

e Ravintola- ja catering-alan perustutkinnon perusteet

Tyottomyysetuudella tuettu

Koulutus soveltuu myoés tyéttémyysetuudella opiskeleville. Selvité, tayttyvatkod
tyoéttdmyysetuudella opiskelun ehdot osaltasi. Ota yhteyttd omaan tyoéllisyysalueeseesi

ennen opintoihin hakeutumista. Lisatietoja tydéttémyysetuudella opiskelusta.

Lisatietoja:

Hakijan palvelut
Puhelinnumero
020 690 159
Sahkoposti

hakijanpalvelut@hyria.fi

e Ota yhteytta

e Lue lisda

Susan Ruusunen
Kouluttaja
Image
Profiilikuva
Puhelinnumero
040 634 9757
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https://eperusteet.opintopolku.fi/#/fi/ammatillinen/9738634/tiedot
https://tyomarkkinatori.fi/lisatietoa-palveluista/omaehtoinen-opiskelu-tyottomyysetuudella
tel:020690159
mailto:hakijanpalvelut@hyria.fi
https://pr-95.hyria-test.druid.fi/form/contact-form?recipient=94c4db07-5614-4ba8-9971-9d1e615d7759
https://pr-95.hyria-test.druid.fi/hyria/yhteystiedot/esittelyt/hakijan-palvelut
tel:0406349757
https://www.hyria.fi
tel:020690159
mailto:hakijanpalvelut@hyria.fi
https://hyria.fi/yhteystiedot

Sahkdposti
etunimi.sukunimi@huyria.fi
Toimipiste

Kruunu, Kauppalankatu 18, Hyvinkaa
Ala

Koulutus- ja valmennuspalvelut » Ravintola- ja catering-ala

e Ota yhteytta
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